
Objectifs de la formation

Le Bachelor International en Arts Culinaires a pour but de former et d’apporter aux chefs cuisiniers des connaissances 
théoriques et pratiques, construites autour de l’importance du rôle du management dans les métiers de la gastronomie, 
de la restauration et de l’hôtellerie.
Le Bachelor International en Arts Culinaires apporte aux étudiants une formation qualifiante qui permet aux chefs 
cuisiniers de demain de devenir des entrepreneurs responsables dans le domaine de la restauration tout en étant 
conscients des problématiques contemporaines du secteur de la restauration.

Durée d’études

•  1 année académique

•  Stage en entreprise : 2 mois au Maroc ou à l’international 

Conditions d’admission

•  Être titulaire d’un Bac+2 ou équivalent (une expérience dans le domaine de la restauration ou des arts culinaires
    est un plus)

•  Étude de dossier et entretien 

Pédagogie axée sur la créativité et l’innovation
 

Le programme du Bachelor International en Arts Culinaires est axé sur l’apprentissage par la pratique, où l’étudiant est 
confronté en permanence aux réalités du monde de la restauration. En plus de l’apport pédagogique durant les cours, le 
futur chef est constamment impliqué individuellement ou en équipe dans de nombreux projets et ce, tout au long de sa 
formation.

L’expérience du programme Bachelor International en Arts Culinaires est intense et passionnante : cours, partages avec 
des professionnels de haut niveau, vie associative et stages au sein d’établissements hôteliers de renom au Maroc ou à 
l’international.

Les enseignements sont dispensés dans un environnement académique dédié avec une cuisine d’application très bien 
équipée, et assurés par une équipe d’intervenants hautement qualifiés : Chefs enseignants nationaux et internationaux ! 
La formation met parallèlement l’accent sur le développement personnel, la créativité, l’autonomie, le sens de 
responsabilité, l’esprit d’initiative et l’esprit d’équipe.

Axes de la formation
 
•  Pratique des arts culinaires 

•  Pratique des différentes techniques de l’art de la table 

•  Stratégie d’achat, d’approvisionnement et de gestion des stocks

•  Démarche qualité pour une restauration Eco-responsable

•  Marketing digital de la gastronomie

•  Branding du chef

•  Gestion budgétaire d’une business unit ou d'un service 

•  Culture d'entreprise et communication managériale

•  Management d'équipe dans le secteur de la restauration 
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 Bloc de compétences

Cette formation prépare pour les métiers de la restauration et des arts culinaires, qui connaissent une demande 
fortement exprimée par les établissements touristiques aussi bien au Maroc qu’à l’international.

À terme du parcours de formation, le lauréat du Bachelor International en Arts Culinaires sera en mesure de :

•  Maitriser les notions de préparation, de réalisation des produits, de logistique et de production
•  Connaitre les différents outils et concepts créatifs d’innovations et digitaux
•  Assurer la pratique des arts culinaires dans plusieurs types d’environnements
•  Maitriser la cuisine équitable et la restauration éco-responsable
•  Manager une équipe dans le secteur de la restauration

 Diplomation

A l’issue de ce parcours de formation, les lauréats du Bachelor International en Arts Culinaires reçoivent le co- diplôme 
français :

•  Bachelor International en Arts Culinaires d’Ascencia Business School membre du Collège de Paris
•  Bachelor Chef « Chef d'Entreprise » de Thierry Marx Collège, Titre RNCP niveau 6, Responsable d’Unité Opérationnelle

 Perspectives d’avenir

•  Chef, Chef cuisinier
•  Chef gérant
•  Manager de restaurant
•  Responsable de banquets
•  Traiteurs et Organisateur de réceptions

Entreprises partenaires de Collège LaSalle Maroc

Lafarge Ciments, Globex RH, Renault Maroc, Marjane Holding, Centrale Laitière, Marsa Maroc, Lesieur Cristal, 
FenieBrosette, Chronopost, Marwa, LeeCooper, Femme du Maroc, IKS, Petit Bateau, Diamantine, Fendi, Moroccan 
Touch….

www.collegelasalle.ma

admissions@collegelasalle.ma

INSCRIPTIONS 0522 87 95 87
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